
I NOSTRI CROCCHE’ DI PATATE    2 

FRITTATINA  ARTIGIANALE     3
BUCATINI, GUANCIALE, PISELLI, PROVOLA E BESCIAMELLA

ARANCINO AMATRICIANA      2
RISO, GUANCIALE, SUGO POMODORO, PECORINO ROMANO

PATATE FRITTE A MODO NOSTRO   3
TAGLIATE A MANO CON BUCCIA 

PIZZA FRITTA CILENTANA     6
SUGO CILENTANO, CACIORICOTTA LOCALE, BASILICO. 

TRIS DI MONTANARE      7,5
TOPPING STAGIONALI

IL NOSTRO TAGLIERE x 2     15
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI DEI NOSTRI ARTIGIANALI LOCALI

BUFALA E CAPOCOLLO     7
MOZZARELLA DI BUFALA DI PAESTUM E CAPOCOLLO DI PASSARO

L’ORTO NEL PIATTO      7
PROPOSTA VEGETARIANA CON LE PRIMIZIE DI ALFONSO AGRESTI

BURRATA E PROSCIUTTO CRUDO    7

 

SCANFORWIFI



Tarallo  12
passata di datterino giallo, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
pcetta locale, pomodori secchi, stracciata di bufa-
la”masseria fuscillo”, tarallo napoleto 

trenta denari  12
passata di datterino giallo, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
melze a funghetto, capocollo locale ”macelleria 
passaro”, burrata, pesto di pomodori secchi

IRENE d’inverno 10
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, Broccoli, ALICI DI MENAICA, 
STRACCIATA DI BUFALA ”masseria fuscillo”, DATTERINO 
GIALLO, BASILICO 

 BaBE 10
Fior di Latte di Agerola, patate di avezzo al forno, 
maialino arrosto, fonduta di provola

Foglie e Pate 9,5
Base focaccia: Foglie di broccolo di ”alfonso Agresti” 
con patate schiacciate, salame piccte, stracciata di 
bufala ”masseria Fuscillo”, peperone sciuscellone

Broccoli e Salsiccia 8,5
Fior di latte di Agerola, Broccoli del nostro agricoltore 
Agresti, salsiccia della ”macelleria Passaro”, olio evo 
Trentinarese

Fuori di zucca 9
Fior di latte di Agerola, crema di zucca homemade, 
‘nudja di spilinga, pomodori secchi, noci, olio evo e 
basilico

A chiena 12
Crema di broccoli, fior di latte di agerola, patate di 
avezzo al forno, filamenti di peperocino, Pcetta di 
maialino nero cilento, scaglie di parmigio, olio evo 
e basilico

calzone al forno 7,50 
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, prosciutto cotto,
salame dolce, ricotta di bufala 

Margherita       5
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
OLIO EVO, BASILICO.

MARINARA       4.5
POMODORO SAN MARZANO DOP, AGLIO, OLIO EVO,
ORIGANO DI MONTAGNA.

BUFALA D.O.P.       7.5
POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA DI BUFALA 
PESTANA, OLIO EVO, BASILICO.

MARGHERITA GIALLA      6.5
PASSATA DI DATTERINO GIALLO, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
OLIO EVO, BASILICO.

DIAVOLA        7
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
SALAME PICCANTE, OLIO EVO, BASILICO.

CAPRICCIOSA       8.5
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA,
FUNGHI, CARCIOFI, PROSCIUTTO COTTO, OLIVE TAGGIASCHE, 
SALAME, OLIO EVO, BASILICO.

NDUJA        7
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, 
NDUJA DI SPILINGA, BASILICO.

NAPOLETANA A PISCIOTTA     7.5
POMODORO SAN MARZANO DOP, CAPPERI, ALICI DI MENAICA DI 
DONATELLA MARINO, OLIVE DI GAETA, OLIO EVO, AGLIO E 
ORIGANO.

CILENTANA       6
SUGO CILENTANO TRADIZIONALE, CACIORICOTTA DEL PASTORE
VINCENZO PASSARO, OLIO EVO, BASILICO.

ORTOLANA       7.5
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, PRIMIZIE DELL’ ORTO DEL NOSTRO 
AGRICOLTORE AGRESTI, OLIO EVO, BASILICO.

TONNO E CIPOLLA       8
FIOR DI LATTE AGEROLA, CIPOLLA DI VATOLLA STUFATA, 
TONNO ARTIGIANALE DI AGOSTINO MARECHIARO, BASILICO.

MORTAZZA       9.5
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, MORTADELLA BOLOGNA LA FELINESE, 
BURRATA PRIME QUERCE, GRANELLA DI PISTACCHIO, BASILICO.

LA ROSSA E IL BLU      9
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, CIPOLLA ROSSA CARAMELLATA,
BLU DI PECORA DEL ”PASTORE TRENTINAESE ANTONIO CIUCCIO”,
GUANCIALE CROCCANTE TOMEO, BASILICO FRITTO.

CRUDO, MIRTO E BURRATA     10
PASSATA DI POMODORO GIALLO COSI COM’E’, Burrata,
FIOR DI LATTE DI AGEROLA,  PROSCIUTTO DI PARMA 16 MESI DI 
STAGIONATURA, POLVERE DI MIRTO.
 

SCEGLI  IL CALICE DI VINO   5
SELEZIONE GIORNALIERA DI VINI IN MESCITA.

LUIGI MAFFINI, KRATOS 
DOP CILENTO FIANO                         

LUIGI MAFFINI, DENAZZANO
IGP PAESTUM ROSATO                    


